Entrantes

Jamoén Ibérico de bellota “Dona Lola”, tomate rallado y tostas
de pan de pueblo

Ensalada de tomates de temporada, sardina ahumada,
sorbete de mandarina tardia de Ciaculi

Ensalada “Los Escudos” con escarola, nueces pecanas,
uvas pasas albarifias y roastbeef de ternera

Empanada del dia tradicional con de harina de maiz

Huevo perfecto con espuma de queso San Simén,
setas de temporada salteadas, trufa negra y migas

Croquetas de arroz con bogavante
con emulsién de algas

Pulpo "a feira"
cocido tradicionalmente con aceite y pimentén

Foie micuit, pan brioche, relish de mango y trufa negra

De las Rias Gallegas

Mejillones D.O. Galicia con salsa de curry "Laksa"
Ostra rizada de Arcade, crema de piparras y huevas de trucha
Berberechos al vapor de laurel, con alifio de lima-limén

Vieira soasada, crema de apionabo con migas orientales,
vinagreta de su coral

Almejas de Carril con coco, lima y albahaca

13,00€
7,50€/UND

23,50€

9,80€

26,00€




Arroces y pasta

Fideua de guiso de chocos de la ria, carabineros y emulsidn de algas

Arroz a banda de boletus con chuleta de vaca gallega madurada
ala brasa

Arroz de mariscos de la Ria

Pescados

Merluza de Celeiro a baja temperatura, salsa de azafrdn,
espinacas y berberechos

Rape Negro albardado con caldo de cebolla asada,
tuétano y trufa negra

Pulpo al carbén, chachelos baby,
espuma de queso "San Simén da Costa"

Preguntar por nuestros pescados del dia

Carnes

Costilla de black angus asada lentamente,
patata lionesa y emulsién de mantequilla tostada

Solomillo de rubia gallega, boulangere de patatas asadas,
escalope de foie y su jugo trufado

Terrina de cochinillo crujiente, cremoso de boniato y
chalotas glaseadas

Postres

Coulant de Tarta de Santiago semiliquida
con helado de yogur y lima

Ganache de chocolate blanco, crumble de té verde matcha,
sorbete de yuzu y gominola de frutos rojos

Tarta cremosa de gianduja con toques citricos y
texturas de chocolates

Frutas Cru
pina colada, meldn cru, sandia osmotizada, manzana acidulada

69,00€/2 Pax

42,00€/2 Pax

48,00€/ 2 Pax




