ENTRANTES
Y ENSALADAS

PASTA
FRESCA

DEL HORNO
Y RISOTTOS

APERITIVO

Capresse “Los Escudos” con burrata,

salmén ahumado y tapenadedealbahaca ..........ccovviiiiiiitt. 19.00
Carpaccio de pulpo gallego, vinagreta siciliana y pane Guttiau.............. 19.00
Mejillones con salsa amatriciana ligeramente picantes.................... 15.00

Antipasto toscano con salami, coppa, pepperoni, lardo, prosciutto,
mortadella con trufayencurtidos. . ...t e 19.00

Calzone de mantequilla de ajos tostados, mozarella di bufala,

miel Y queso CUTAdO. . ..ottt 13.00
Pappardelle bolofiesa . ... .....ouiii i e e 15.00
Tagliatelle de castafias con salsade boletusytrufa......................... 17.00
Fettuccini negro de sepiacon salsaalavongole........................... 18.00
Tagliatelle alla ruota. . ... ..o ottt 19.00
Rigatonialacarbonara,......... ..ot e e 17.00
Pappardelle con mantequilla de salviay gambén al ajillo. . ................. 19.00
Gnocchi ala puttanescaconburrata. . .........cooiiiir i 17.00
Tortellone de rape, langostinos y ricotta con salsa marinera citrica. ......... 19.00
Capelli de calabaza con queso scamorza affumicata. ....................... 15.00
Tortellini de espinacas y ricotta con salsade quesoazul.................... 15.00
Lasafiade hongos silvestres .. ... ... ...ttt 16.00
Lasafiade lomode terneragallega. ........c.iiiiiiiiii e 16.00
Risotto de setas con escalopedefoie. ... 18.00

Milanesa de Rubia gallega a la napolitana con huevo perfecto,

grana padano y Patatas. .. ...ttt e 20.00
Ossobuco a la gremolata conrisottoalazafran............................. 20.00
Salmén al cartoccio con verduritas, . ........vvviiiiie it 22.00
Parmigianade berenjena. .......c..iiiiiiii i e 15.00
Focaccia y panes artesanos con AOVE y parmesano rallado. ............ 3.00/pax

PIZZAS

POSTRES

VINOS
DULCES

“LadelaJefa’ nuestraMargarita ...........coiueiiiniiiiniiiiiieeeeennnnns 15.00

“Los Escudos” (Pistacho, calabacin, panko, tomate secoy lima).............. 16.00

Los 4 Quesos Gallegos
(Laray Sara, Capricho de Chaira, San Simén da Costa, Arztia-Ulloa). ......... 16.00

Carnivora picante con salchicha fresca, salami picante y albahaca.......... 16.00

Bianca con setas de temporada,

yema de corral trufada y crujiente guanciale, . ....................c0oeee... 17.00
Bianca con cebolla caramelizadayanchoas. .................cccoeviiiinns, 16.00
Clasica con prosciutto, ruculayburrata. . ..., 18.00
Pulpo gallego “a feira” con queso de Arzua-Ulloa..................ccovenn... 19.00
Mortazza trufada, stracciatellay pistacho................... ...ttt 16.00
NUEStro tIramisUl ... ut ittt ettt e et e e 7.00
PannacottadelimoncellQ......... ..ot 6.50
Calzonede Nutella. . ... ... .ottt e i i 7.00
CamnOLIS, . ..ottt e 8.00
Tartaletade limén siciliano. . ...t e 6.50
Helado artesano. . .........o.uuiti et it e i 7.00
Limoncello VillaMassa ........c..iiiiriiiiieiiieiieenaneennnnsn 4.50€/copa
(€= o) o = T 5.00€/copa
OPOTtO fINE TaWNY ..\ttt et ettt e ettt e e tie e 4.50€/copa
OPOITO 10 @510 . ..ttt ettt et e it e e e i e it 6.50€/copa
Oremus AszU Tokaji 3 puttonyos ........c.ooviiiiiiiniiinnnnnnnrnnnn 42.00€/botella
OchoaMoscatel .........coiiiiiiii i e e e 26.00€/botella
Pagode Cirsus Moscatel . .......ooiiiiiiii e 27.00€/botella

Cumpliendo con el Reglamento (UE) n° 1169/2011 tenemos a su disposicion toda la informacién alimentaria relativa a los alérgenos.
La puede solicitar a nuestro personal.




